/utaten:
180 g Polenta

500m| Gemiusebriihe
3 EL Butter

4 EL Parmesan, gerieben
Salz, Pfeffer

Zubereitung:

_ Die Gemiisebriihe mit 1EL Butter aufkochen lasse, die Po-
lenta einriihren und langsam unter standigem Rihren zu ei-
ner festen Masseeinkochen. Den Parmesan unterriihren,
mit Salz und Pfeffer abschmecken, auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech gieRen und glattstreichen. Auskiih-
len lasse, danach Sterne ausstechen und in der restlichen
Butter von beiden Seiten goldgelb braten.
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